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Ordnung
zur Anderung der Prifungsordnung
fur den Masterstudiengang Erndhrungs- und Lebensmittelwissenschaften
an der Hochschule Niederrhein

Vom 5. Juli 2010

Aufgrund des 8 2 Abs. 4 und des § 64 Abs. 1 des Gesetzes uber die Hochschulen des Landes Nord-
rhein-Westfalen (Hochschulgesetz — HG) vom 31. Oktober 2006 (GV. NRW. S. 474), zuletzt geén-
dert durch Gesetz vom 8. Oktober 2009 (GV. NRW. S. 516), hat der Fachbereichsrat des Fachbe-
reichs Oecotrophologie der Hochschule Niederrhein die folgende Anderungsordnung erlassen:

Artikel |

Die Prufungsordnung fir den Masterstudiengang Ernahrungs- und Lebensmittelwissenschaften an
der Hochschule Niederrhein vom 18. August 2008 (Amtl. Bek. HN 26/2008), gedndert durch Ord-
nung vom 3. Mai 2010 (Amtl. Bek. HN 10/2010), wird wie folgt geandert:

1. Dem § 5 wird folgender Absatz 5 angefigt:

.»(5) Abweichend von Absatz 1 werden in bestimmten Modulen keine Priifungen abgelegt, son-
dern Leistungen durch Testat bescheinigt. Das Testat wird ausgestellt, wenn der Studierende an
der jeweiligen Veranstaltung regelmaRig und aktiv teilgenommen und nachgewiesen hat, dass er
die vermittelten Kenntnisse und Fertigkeiten anzuwenden weill und die spezifischen Methoden
eingelbt hat. Die Leistungskontrollen bei einem Testat sind nicht formalisiert und unterliegen
keinem Anmelde- und Zulassungsverfahren. Testate werden nicht benotet und sind unbegrenzt
wiederholbar.

2. Die Anlagen 1 und 11 erhalten die Fassung der dieser Anderungsordnung beigefiigten Anlagen |
und II.

Artikel 11

Diese Anderungsordnung tritt am Tage nach ihrer Veréffentlichung in den Amtlichen Bekanntma-
chungen der Hochschule Niederrhein (Amtl. Bek. HN) in Kraft.

Ausgefertigt aufgrund der Beschlusse des Fachbereichsrates des Fachbereichs Oecotrophologie
vom 2. Juli 2009, 8. Oktober 2009, 14. Januar 2010 und 25. Mérz 2010 und der Feststellung der
RechtmaRigkeit durch das Préasidium der Hochschule Niederrhein vom 29. Juli 2010.

Monchengladbach, den 5. Juli 2010

Der Dekan
des Fachbereichs Oecotrophologie
der Hochschule Niederrhein
Prof. Dr.-Ing. Gunter Wentzlaff



Prufungs- und Studienplan Anlage |

far die Studienrichtung Ernahrung und Gesundheit

Module Code- | 1.Semester | 2. Semester | 3. Semester | 4.Semester | Summe | Ab- Kredit-
Lehrveranstaltungen nummer | v [sL U |P|Vv[sL U|P|v|sL U|P|Vv/|sLl/U|P| SWS | schiuss | punkte

C1 Ernahrungstrends 100 3 1 4 [ 6
Alternative Ernahrungsformen 1 1 2
Konzepte in der Produktentwicklung 2 2

Cc2 Unternehmensfiihrung 200 4 4 [ 8
Strategisches Management 2 2 P
Operatives Management und ethische Unternehmens-/Betriebsfiihrung 2 2 P

C3 Mensch und Umwelt 300 4 4 [P 8
Umweltbelastungsfaktoren 1 1
Umwelttechnologien 2 2
Umweltpolitik und Umweltrecht 1 1

C4 Lebensmittelmérkte 400 112 4 [ 6
Lebensmittelmarktanalyse 2 2
Neuprodukte: Der Weg von der Idee zur Markteinfiihrung 1)1 2

C5E  Ernahrungsmedizin 500 5 5 [ 8
Spezielle Ernéhrungswissenschaft 1 1
Ernahrungsassoziierte Krankheiten 1 1
Ausgewahlte Themen der Ernahrungswissenschaft 2 2
Pathobiochemie der Ernahrung 1 1

C6E  Ernahrung, Bewegung und Gesundheit 600 2 2 4 [ 8
Sportmedizin und Sportphysiologie 2 2
Trainingslehre 2 2

Cc7 Zielgruppen und Lebenswelten* 700 2 2 4 [ 6
Konsumsoziologie 2 2
Haushalts- und Verbraucherforschung 2 2

C8E  Public Health Nutrition 800 2|2 4 [ 8
Public Health Nutrition 2|2 4

Cc9 Innovationsmanagement und Organisationsentwicklung* 900 4 4 [ 8
Instrumente der Zukunftsforschung 1 1
Organisationsentwicklung / Change Management 2 2
Innovation 1 1

C10.1 Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten | 1100 4 4 T 8
Datenanalyse 2 2
Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten | 2 2

C10.2 Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten Il 1200 4 4 T 8
Datenanalyse - Argumentieren mit Zahlen 2 2
Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten 11 2 2

C10.3 Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten IlI 1300 4 4 T 8
Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten Il 4 4

|C11.1 Masterarbeit (siehe §§ 20 bis 23) loooo | [ [ [ [ T 1 11 1 [ 1T | amonae | 27 |

|c11.2 Kolloguium (siehe § 24) lowwo | [ | [T T T T T 1T T 1T 11 | | | 3 ]

summen| 15| 1| J12[1]4]| J12]2]2] 120

Abkurzungen:

V = Vorlesung

SL = Seminaristische Lehrveranstaltung
U = Ubung

P = Praktikum

SWS = Semesterwochenstunden

P = studienbegleitende Prifung

* Diese Module kénnen durch Prifungsleistungen, die an einer auslandischen, nicht deutschsprachigen Hochschule erbracht worden sind, ersetzt werden.
Es muss sich um masteradaquate Leistungen in entsprechendem Umfang handeln, die fachlich in den Studienverlauf hineinpassen. Sie werden im

Zeugnis als "Internationales Modul" bezeichnet.



Prifungs- und Studienplan Anlage Il

far die Studienrichtung Management der Lebensmittelverarbeitung

Module Code- | 1.Semester | 2.Semester | 3. Semester | 4. Semester | Summe | Ab- Kredit-
Lehrveranstaltungen nummer | v [sL U] P|v|sL U|P|v|sL U|P|Vv|sLl/U|P| SWS | schluss | punkte

C1 Erndhrungstrends 100 3 1 4 P 6
Alternative Ernahrungsformen 1 1 2
Konzepte in der Produktentwicklung 2 2

Cc2 Unternehmensfuhrung 200 4 4 B 8
Strategisches Management 2 2
Operatives Management und ethische Unternehmens-/Betriebsfiihrung 2 2

C3 Mensch und Umwelt 300 4 4 P 8
Umweltbelastungsfaktoren 1 1
Umwelttechnologien 2 2
Umweltpolitik und Umweltrecht 1 1

C4 Lebensmittelmarkte 400 112 4 B 6
Lebensmittelmarktanalyse 2 2
Neuprodukte: Der Weg von der Idee zur Markteinfiihrung 11 2

C5L  Lebensmittelsicherheit 500 3 1 4 P 8
Risikobewertung 2 2
Food Safety Management: Spezielle Lebensmittelmikrobiologie 1 1 2

C6L  Qualitadtsmanagement 600 2 2 4 B 8
Statistische Methoden der Qualitatssicherung 2 2
QM-Anwendungen 2 2

C7 Sozialer Wandel* 700 2 2 4 P 6
Konsumsoziologie 2 2
Haushalts- und Verbraucherforschung 2 2

C8L Lebensmitteltechnologie, Produktion und Entwicklung 800 2 4 6 B 8
Praktikum Produktentwicklung 2 2
Food Biotechnology 2 2
Gebaudeausristung im Lebensmittel produzierenden Gewerbe 2 2

C9 Innovationsmanagement und Organisationsentwicklung* 900 4 4 P 8
Instrumente der Zukunftsforschung 1 1
Organisationsentwicklung / Change Management 2 2
Innovation 1 1

C10.1 Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten | 1100 4 4 T 8
Datenanalyse 2 2
Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten | 2 2

C10.2 studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten Il 1200 4 4 T 8
Datenanalyse - Argumentieren mit Zahlen 2 2
Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten II 2 2

C10.3 Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten IIl 1300 4 4 T 8
Studien- und Forschungsprojekt / wissenschaftliches Arbeiten Il 4 4

|C11.1 Masterarbeit (siehe §§ 20 bis 23) loooo | [ | [ [ [ I I I [ 1 [ | 4monate | 27 |

|c11.2 Kolloquium (siehe § 24) oo | [ T [ I T T T LT 1T 11 | | 3 |

summen| 15| 1| J10[1]5] [12] 6] | 50 | 120 |

Abkirzungen:

V = Vorlesung

SL = Seminaristische Lehrveranstaltung
U = Ubung

P = Praktikum

SWS = Semesterwochenstunden

P = studienbegleitende Priifung

* Diese Module kénnen durch Prifungsleistungen, die an einer auslandischen, nicht deutschsprachigen Hochschule erbracht worden sind, ersetzt werden.
Es muss sich um masteradaquate Leistungen in entsprechendem Umfang handeln, die fachlich in den Studienverlauf hineinpassen. Sie werden im

Zeugnis als "Internationales Modul" bezeichnet.
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